.

4 i~

BNN Warenkunde Schulung

-t ¥ A

Getreide, Mehl und Flocken

Vom Korn zum Mehl, bis hin zu fertigen Backwaren.

Wir lernen in dieser Schulung die klassischen Getreide-
sorten im Kurzportrat kennen, schauen auf Nahrstoffe,
Geschmack sowie auf sliBe bzw. herzhafte Verarbei-
tungsmaoglichkeiten.

Wie wird aus Getreide Mehl, welche Besonderheiten
halt das Naturkostfachgeschéft fiir seine Kunden bereit.
Kennst du die unterschiedlichen Ausmahlgrade und
kannst Backempfehlungen geben?

Welche Bedeutung haben glutenfreie Getreide im Na-
turkostfachhandel?

Alle diese Fragen werden in der Schulung erlautert.

Produktmuster erganzen die Schulung.

Stephanie GroB3el
Bundesverband Naturkost Natur-
waren e.V.

Naturkostfachberaterin und Natur-
kosmetikerin

Datum:  Montag, 6. Mai 2024

Zeit: 15:30 bis 17:30 Uhr

Kosten: 45 Euro

Wer; Inhaber*innen und Mitarbeiter*innen
Webinar:

Fiir die interaktive Teilnahme ist ein Internetanschluss
sowie Rechner, Notebook oder Tablet mit Mikrofon
und Kamera erforderlich!

Verbindliche Anmeldung bis 15.04.2024

online: https://kornkraft.com/seminare
Mail: seminar@kornkraft.com

Fax: 04487-921 200
Kundennummer:

Teilnehmer*innen:




