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12 buchen, nur 10 bezahlen!
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BNN-Warenkunde Schulung
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Basiswissen Kaffee, Tee und Kakao

Ob Kaffee, Tee oder Kakao. Wir alle genie3en meist tag-
lich schmackhafte Heil3getranke.

Beratung am umsatzstarken Kaffee-/Teeregal spiegelt
die Kompetenz des Ladens und flihrt zu guten Zusatz-
verkaufen.

In dieser Schulung dreht sich alles um Anbau, Herstel-
lung und Verarbeitung von der Kaffeebohne bis zum
Griintee. Was ist der Unterschied zwischen Arabica und
Robusta? Wie lange muss ein Kaffee geréstet werden um
einen milden Geschmack zu bekommen? Was bedeutet
beim Tee eigentlich First Flush oder GFOP? Diese Ant-
worten gibt Stephanie Grossel in der Schulungseinheit.

Wir lernen wichtige Kaffee- und Teesorten, ihre traditio-
nelle Verarbeitung und Zubereitung kennen und schau-
en auf Sozialstandards, die Naturkosthersteller erfillen.

Produktmuster erganzen die Schulung.

Stephanie GroB3el
Bundesverband Naturkost Natur-
waren e.V.

Naturkostfachberaterin und Natur-
kosmetikerin

Datum:  Montag, 26. Februar 2024

Zeit: 15:30 bis 17:30 Uhr

Kosten: 45 Euro

Wer: Inhaber*innen und Mitarbeiter*innen
Webinar:

Fiir die interaktive Teilnahme ist ein Internetanschluss
sowie Rechner, Notebook oder Tablet mit Mikrofon
und Kamera erforderlich!

Verbindliche Anmeldung bis 01.02.2024

online: https://kornkraft.com/seminare
Mail; seminar@kornkraft.com

Fax: 04487-921 200
Kundennummer:

Teilnehmer*innen:




